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— PLATOS DE CUCHARA—

Lunes - Lentejas con chorizo fresco de Alejandro y morcilla 14,00€

Martes - Fabada asturiana con su compango 18,00€
Miércoles - Cocido clasico al estilo Casa Paca 2500€
Jueves - Patatas guisadas con cabrito 18,00€
9
¥ Viernes - Fabes con almejas 18,00€

MENU DEL DIA
29.00€

— SOPAS Y CREMAS —

‘@ Q(w Crema de Marisco 15,00£€
&Té Sopa Castellana 13,00 €

Sopa de Verduras 12,00€

C Salmorejo cordobés (con todos sus sacramentos) 13,00€

Pany Servicio: 2,50 €/persona. Precios con IVA incluido.

oV 0 ¢t QP! T3 A DY

CRUSTACEAN SESAME NUTS GLUTEN £GG FISH SHELLFISH MUSTARD CELERY PEANUTS MILK SULPHITE SOYA LUPINS
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—ENTRANTES FRIOS—
Q( Anchoa de Santofia, con tomate italiano seco 27,00€
Esparragos de Navarra “Cojonudos” a las dos salsas 22,00€
ﬂ §§ Taco de micuit de pato con pan de cebolla, pasasy mermelada 24,00 €

m Carpaccio de buey con AOVE, vinagre de Jerez y queso 24,00€
Durius rallado

S®@: @ Carpaccio de gamba blanca de Huelva 2500€

Tabla surtida de Ibéricos 26,00€

ﬂ Tabla de surtido de Quesos Tierra de Sabor de Castillay Leon 20,00 €

Pan cristal con aceite y tomate 6,00€

-G~

LAS CHACINAS DE LA GAMA "UNICO" DE BLAZQUEZ

Jamon Ibérico de bellota “Gran Reserva” 29,00€
ﬂ Lomo Ibérico de bellota 29,00€
ﬂ Chorizo Ibérico de bellota 20,00€
ﬂ Salchichon Ibérico de bellota 20,00€

Pany Servicio: 2,50 €/persona. Precios con IVA incluido.

SITIENE USTED ALGUNA ALERGIA O INTOLERANCIA ALIMENTARIA
CONSULTE A NUESTRO METRE.



— ENTRANTES GALIENTES —

»: Q’@ ﬁ.ngulaq 4[: .ﬁ.gulnaga ('E{]I:l 2rs.)

‘' * Ga mt:a blanca de Huelva al ajillo, plann:ha Q EDI:!I:!H
] s I Oarkc ! FlE KL
ﬁ * @ .ﬁ.:mE-Jas babosa (a Ia marinera, sarten o salsa verde)

ﬂt @ EErherecht:-s de Ia ria al udul:lr

» é *@ Eakamar de F'u:utera alaandaluza

‘® * @' E hiperI‘IES I:IE} costaa Ia plannéha con cebolla caramelizada
GErled babw lefish witht car kred onicr
@ W vemas de erizo con tangurra y parmesano
EI-:J.I:eI!us Edulié ala pléncha E':I.r'; hL.JE'r.'CI camﬁerﬁ
[ L .I s Ui b
$ Fme rrescn con r:ﬂhrzulla caramelizada, salsa agridulce
y pan ceballa f [

140,00 €
3300€
3200€
33,00€
293,00 €
27.00€
24.004€
2500€

2B00€

i Tﬂ-ma!e h:-re:r aﬁad-:u 3 ha|atempf:l atura con crema de quem Durius 20,00 €

Espafragns frescc:-s de f udera -::Dnntadcls ) amd-&s a Ia parrila 22.00€

I.I. 2l : i 1 I|
' F'fI'I'IIEI'I'[IIIE rellenﬂs. de rab-u de t-::m

i ﬁ I:rl;:-:;| uetas de }arn-:in |bérico
Mnl1eras de vaca salteaﬂas carn plqunln y cebolia rosa

g {auis0 de calms de Casa F'an:a con patasy maorra

'|..-
I

P.icachrzufas tunrrtadas a Ia brasa, con vinagrela de eltricos

y 5alsa rossini

; # Parrillada de verduras del dia, con suave salsa romesco

2200€

16,00 €

20,00 €

2100€

2200%€

21.00€

“Sigln temporads

SITIENE USTED ALGUNA ALERGIA O INTOLERANCIA ALIMENTAR JA CONSULTE A NUESTRO METRE



— ENSALADAS —

§ ¥ Ensalada de aguacate, naranjay pifiones 18.00€
Avovado, orange-and pine nuls saiad

W Ensalada de brotes tiernos v langostinos con vinagreta de fresa 18.00€

Young sprouls saiad with king prawns and strawberry vinaigrafie

0 . ﬁ'& 4‘( Ensaladilla rusa “Dofa Pilar“con langostines y anchoas 17.00£€
de Santofia
Sparrsh potato saiad with king prawns and anchowes from Sanfofla
Ensalada de canonigos con micuit y jaman de pato 19.00€
Lamty's iettuce saild served with misuit and duck ham

@ Ensalada CasaPaca 1500€
‘Casa Paca" mixed salad
Ensalada de Maruja (segun temporada) 1200€
Marufa fefiuce salad (seasona)

@ Tomate Otello alifado y cebolla rosa y bonito 16,00€
Otelio fomato served with pink onien and funa

—MARISCOS Y BIVALVO5—

‘»: @ Gamba roja de Palamos
Red prawns from FPalamas

#;;* Langostinos frescos de “Sanlicar” (cocido o plancha)

.. Fresh king prawns from Sanycar (boved or gnlied)
* *' Almeja fina de carril {cruda o a la sartén)

Thin ciams {raw or fried)

% * Carabinero (unidad)
et Shnmp

P 0stras (unidad)

Oysier

S Pescados precia sepin mercado v bermporada
5P Priss accarding 1o market and zeasonal fzh
* El metra mformara de atros mariscos, segin mencaa y temparaidad:
* Thie T wiator will mborm B customers sbout pAher shaolifish, dependng on market and sesson availatsing

Fan y Servicio; 2,50 € spersona. Precias con VA incluido,
Bread onct Serwea: €2 5 peraom: Prices with VAT inckided
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— PESCADOS FRESCOS —

§§ ;@Q(@ Merluza de pincho (salsa verde, dados a laromana o plancha) 30,00€ ©

{@- W Cogote de merluza de pincho a la bilbaina 28,00€ o

§T§ ;@:Q(@ Rape negro (salsa verde, dados a la romana o plancha) 30,00€ e
g? ;@Q(@ Cocochas de merluza en salsa verde, romana o ajillo 36,00€ o

ﬂ C;@;Q(@ Salmon ala plancha con salsa Tartara 30,00€ °
:‘O:Q(w Dorada a la espalda 30,00€ *

@ P Lubinaalabilbaina 30,00€ o
;@Q(@ Rodaballo (al horno o a la plancha) 32,00€ o

ﬂ §§ -@Q(@ Lenguado francés a la plancha / menier 32,00€

‘@ Q(@ Atun rojo suavemente marcado, con cebolla rosa confitada 30,00€
y parmentier de patata

:OZQ(@ Besugo grande y de racion (a la espalda o al horno) S/P/M

9 ¢
¥ @ W Lampreaalabordolesa en su sangre Seglin temporada

® Pescados habituales
S/P/M Pescados precio segtin mercado y temporada

Nuestros pescados son frescos, nacionales y de mar

El' metre informara de otros pescados, seglin mercado y temporalidad

Pany Servicio: 2,50 €/persona. Precios con IVA incluido.
SITIENE USTED ALGUNA ALERGIA O INTOLERANCIA ALIMENTARIA CONSULTE A NUESTRO METRE.



— CARNES ¥ ASADOS —

Chuleta de res, -mas de 48 meses- ala brasa (individual)
Charcoalgnied beef chap —over 48 months ald
Chuleta de res, -mas de 48 meses. media curacion-
alabrasa - ideal 2 personas - (aprox. 1kg)
Charcaaignled beal chop —ovear 48 monfhs ol —
madiumy cured {1 kg apors)
Chuleta de Rubia Gallega -media curacion-, a la brasa (precio&g) 80,00 €
Charcoal-grilled Gaician beal chop — medium cured (priceMg)
Solomillo de res, -mas de 48 meses-, a la parrilla 3200€
Grited besf sirbin-over 48 months o '
Entrecot de res. -mas de 48 meses- 30.00€
Beel sleak -over 48 months ox ,
Paletilla de cabrito asado con patata panadera 3200€
Roasted young goat shoulder served with s¥ced polalos
Chuletillas de cabrito ala brasa 2800€
Charcoa)-grited young goaf chops
8 & Presaibérica “Unico de Blazquez” ala parrila con salsa de setas 30,00 €
Grined henan park it with mushrooms and cream sauce
Cochinillo asado con patata panadera 32.00€
Roasted sucking pig served with s¥ced baked polatoes
3§ Carrileras de vaca estofadas 28,00€
" Siow cooked beef chesks
Cabrito cuchifrito 2600€
Fried it goat
' Y] * Extra hamburguesa de solomillo de res Casa Paca 25,00 €
Casa Paca besf sirkin exfra burger

Pan y Servicio: 2,50 € spersena. Precios con VA inclulda,
Rread and Servce: €2 50 parson. Prices with VAT irchided

SITIENE LISTED ALGUNA ALERGIA O INTOLERANCIA ALIMENTARIA
CONSULTE A NUESTRO METRE.
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— TARTAS Y POSTRES —

Y g! Trufas de chocolate 8,00€
C Ian de Huevo al Caramelo 8,00€
0 ﬂ rema delnatl‘llas ;avram;ellzadas 38,00€

'YL Lechefnté e 8,00€

0 §g Torrua tra’d|C|.on-aI ai estilo’ Casa Paca PREMIO MEJOR TORRIJA 9,00€

' . o &t nhol lIl CONSURSO SALAMANCA

a Y § Brownle de chocolate 8,00€
(] § Tarta de yogurt A 8,00€

Oﬂ §T§ Helados vanados (I|mon mandarina, frambuesa, plstacho) 8,00€
0 ﬂ § Sorbete de helados natura‘le's T 8,00€
8 0 ﬂ §5 Surﬁcio dé po‘stvre; émlnlmo 2 personas) 30,00€
a 0 ﬂ ‘§§ Tarta (Aelql‘Jesd con nuéoes I’]"]Ié| y gaile‘ta de mantequilla 8,00€
a C ﬂ $§ Oro_ n‘eg’ré lsla ae choc;)I'at:’a rilegr.o ;:o4n~nucleo de fresa 8,00€

y guanaja 83%
8 0 ﬂ éomjl:‘J()’n‘ ’;res ‘teixt’ur‘a's de chocolate 8,00€
ﬂ §§ Tlramlsu cafe Iicor y équééé/mascarpone 8,00€

:::::

Pany Servicio: 2,50€/persona. Precios con IVAinclufdo. Bread and Service: €2.50/person. Prices with VAT included.

SITIENE USTED ALGUNA ALERGIA O INTOLERANCIA ALIMENTARIA
CONSULTE A NUESTRO METRE.



