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— PLATOS DE CUCHARA—

Lunes - Lentejas con chorizo fresco de Alejandroy morcilla ~ 12,00€

Martes - Fabada asturiana con su compango ' 18,00€
Miércoles - Cocido clasico al estilo Casa Paca 2500€
Jueves - Patatas guisadas con cabrito 18,00 €
Viernes - Fabes con almejas 18,00€

MENU DEL DIA
29.00€

— SOPAS - ¥ - CREMAS —

Crema de Marisco 13,00€
S.o.bz.a Castlél.laﬁa 11,00€
Sopa de Verduras 11,00€
S”al'mc.).rejo cﬁrdobés (con todos sus sacramentos) 13,00€

Pany Servicio: 2,50 €/persona. Precios con IVA incluido.

SITIENE USTED ALGUNA ALERGIA O INTOLERANCIA ALIMENTARIA
CONSULTE A NUESTRO METRE.



—ENTRANTES FRIOS—

Anchoa de Santofia, con tomate italiano seco 27,00€
Esparragos de Névarra "Cojonpdos" a Iaé dos salsaé ; 22,00€
Taco de micuit de .pato conpande Cebolla, pasasy rﬁermelada 22,00€
Carbaccio dé buey con A.OVE. vinagre de Jerezy quéso 22,00€
Durius rallado

Carpaccio de gambé blanca de huelva 22,00€
Tabla suftida dé I.béricos 22,00€

Tabla de surtido de Quesos Tierra de Sabor de Castillay Leon 18,00 €
Pan cristal con aceite y tomate 500€

LAS CHACINAS DE LA GAMA "UNICO" DE BLAZ_QUEZ

Jamon Ibérico de bellota “Gran Reserva” 2900€
Lomo Ibérico de bellota 2700€
Chorizo Ibérico de bellota 20,00€

Salchichén Ibérico de bellota 20,00€

Pany Servicio: 2,50 €/persona. Precios con IVA incluido.

SITIENE USTED ALGUNA ALERGIA O INTOLERANCIA ALIMENTARIA
CONSULTE A NUESTRO METRE.



— ENTRANTES CALIENTES —

Angulas de Aguinaga (100 grs.) 130,00 €
Gambé blanca d.e.HueI\.;a al ajillo, plancha o cocida 30,00€
Aimejas bébosa (ala ml.arinera. sartén o sélsa vérde) 30,00€
Berberechos .d.e la h’é al vapor . 29,00€
Caiamar de Potera ala andaluza 29,00€
Chiﬁirones de cdsfa ala planché con cebolla caramelizada 27,00€
Yemés de erizo con txanéurfo y harmesénb 24,00€
Boletus Edulis a la plancha con huevo carﬁperd s 2500€
Foie fresco con cebolla caramelizada, sélsa agri.dt.Jl'ce g 28,00€
y pan cebolla '

Tomate toro asado a baja temperatura con crema de queso Durius 18,00 €

Esparragos frescos de Tudela confitados y asados a la parrilla 22,00 € *Segintemporada

Pim.i.ento.s rellenos de rabo de tdro (4 unidédes) 22,00€
Croquefas de.jamc.’:rn Ibérico 16,00€
Mollejas de vaca salteadas con piquillo y cebolla rosa 20,00€
Guiéo d.e callos dé..C.asa Paca, co.n patasy morro | 19,00€

Alcachofas confitadas a la brasa, con vinagreta de citricos 22,00€
y salsa rossini

Parrillada de verduras del dia, con suave salsa romesco 21,00€

SITIENE USTED ALGUNA ALERGIA O INTOLERANCIA ALIMENTARIA CONSULTE A NUESTRO METRE.



— ENSALADAS —

Ensalada de aguacate, naranjay pifiones 16,00€

Ensalada de brotes tiernos y langostinos con vinagreta de fresa 16,00 €

Ensaladilla rusa “Dofia Pilar”con langostinos y anchoas 16,00€
de Santofia

Ensalada de canénigos con micuit y jamén de pato 17,00€
Ensalada Casa Paca | | | 1500€
Ehsélada de Maruja (segun temporada) 12,00€

Tomate Otello alifiado y cebolla rosa y bonito 16,00€

— MARISCOS Y BIVALVOS—

Gamba roja de Palamés S/P/M
Langostinos frescos de “Sanltcar” (cocido o plancha) S/P/M
Alrﬁe}a fina de carril (cruda o a la sartén) S/P/M
Carabinero (unidad) S/P/M
Ostras (unfdad) S/P/M

S/P/M Pescados precio segtin mercado y temporada

* El metre informara de otros mariscos, segin mercado y temporalidad

Pany Servicio: 2,50 €/persona. Precios con IVA incluido.

SITIENE USTED ALGUNA ALERGIA O INTOLERANCIA ALIMENTARIA
CONSULTE A NUESTRO METRE.



— PESCADOS - FRESCOS: —

Merluza de pincho (salsa verde, dados a laromana o plancha) 28,00€ ®

Cogote de merluza de pinbho alabilbaina 28,00€ o
Raﬁe hegro (salsa.verde.. dadoé alaromana o plancha) 29,00€ o
Cocochas .de merluza en sa.lsa verde, rdmaha o ajillo 3400€ o
Safrﬁc’m alaplancha con éalsa Tartara . 2800€ ®
Dorada ala esﬁalda 2700€ e
Lubina a la bilbaina 27,00€ o
Rodaballo (al hbrnﬁ o0 alaplancha) 30,00€ e
Lénguado francésé la plancha / menier 30,00€
Atln rojo suavemente marcado, con ceb:oIIa rosa confitada 30,00€

y parmentier de patata

Besugo grénde y de racién.(a la espalda o al horno) o S/P/M
Lampfea ala bdrdolesa ensu sangre e Segln temporada

@ Pescados habituales
S/P/M Pescados precio segin mercado y temporada

Nuestros pescados son frescos, nacionales y de mar

El metre informara de otros pescados, seglin mercado y temporalidad

Pan y Servicio: 2,50 €/persona. Precios con IVA incluido.

SITIENE USTED ALGUNA ALERGIA O INTOLERANCIA ALIMENTARIA CONSULTE A NUESTRO METRE.



= CARNES. X' . ASADOS —

Chuleta de res, -mas de 48 meses- a la brasa (individual)
Chuleta de res, -mas de 48 meses, media curacion-

alabrasa - ideal 2 personas - (aprox. 1kg)

Chﬁléta de Rubia Gallega -media curacion-, a la brasa (precio/kg)
Solorﬁil.lo' de res; ;més de 48 meses-, a la parrilla g
Entrecoi de res, -mas de 48 méses-

Paletilla de cabrito asado con patata panadera

Chuleﬁllas de cabritoalla brasa .

Presa ibérica “Unico de Blézquéz" ala parrilla con salsa de setas
Cochinillo asado con patata panadera

Carrill.e.ras.de vaca estofadas

Cabrito cuchifrito

Extra hamburguesa de solomillo de res Casa Paca

Pany Servicio: 2,50 £/persona. Precios con IVA incluido.

31,00€

65,00 €

70,00€
30,00€
29,00€
29,00€
28,00€
26,00€
29,00€
28,00€
26,00€

22,00€

SITIENE USTED ALGUNA ALERGIA O INTOLERANCIA ALIMENTARIA

CONSULTE A NUESTRO METRE.



— TARTAS Y POSTRES —

Trufas de chocolate 750€
Flan de Huevo al Caramelo 750€
Crema de natillas caramelizadas 750€
Leche frita 750€
Torrija tradicional al estilo “Casa Paca” PREMIO MEJOR TORRLJA 850€
r A > rench toast-stvie “Casa ca 11l CONSURSO SALAMANCA
Brownie de chocolate 750€
Tarta de yogurt 750€

Hellados variados (limén, mandarina, frambuesa, pistacho) 750€

Sor.-I:.)et.e. de .hélad;)s r.laturtale.é otk il | 750€
Suftid;ﬁ dé postres I(rlmz’.nimo 2 personas) 30,00 €
Tartade cjueéio con nueces mlel y gél.l(;t; .de mantequilla 750€
Orlb. negrolsla de E::Hth'D.h.?l;[e ntla:g;c; con nacleo de fresa 750€
PR

Bombontres .tex’.[IL.Jrhaé de chocolate 150€
T|ram|5u baf.é.. Ii”co:r yqueso rﬁascarpone 750€

Ponche segoviano (mazapan, crema pastelera, azlicar y bizcocho) 7,50 €

Pany Servicio: 2,50 €/persona. Precios con IVA incluide. Bread and Service: £2.50/person. Prices with VAT included.

SITIENE USTED ALGUNA ALERGIA O INTOLERANCIA ALIMENTARIA
CONSULTE A NUESTRO METRE.



